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Specjalizujemy si¢ w imporcie starannie wyselekcjonowanych
win oraz produkcow spozywezych najwyzszej jakosci,
pozyskiwanych bezposrednio od uznanych producentow
z Wloch. Dzigki wieloletniej Wsp(')lpracy Z renomowanymi
partnerami, mamy mozliwos¢ dostarczania autentycznych
smakow Italii do Polski, spelniaj%c oczekiwania najbardziej
wymagajacych koneserow.

W naszej ofercie mamy rowniez spersonalizowane zestawy

upominkowe, ktore doskonale nadajg si¢ na specjalne okazje.

Ponizej przedstawiamy Panstwu nasz3 aktualnq kolekcjg win i Zachgcamy

do wspolpracy.

CEO

Karolina Filoniuk-Leonardi
Phone.: PL +48 691 100 235
Phone.: IT +39 347 3305511
E-mail: karolina@filleo.pl




VENETO

NAZWA PRODUKTU

4

Chasse yourd,

WIZUALIZACJA

9oowine to nowoczesna marka win musujgcych, keora

CHARAKTERYSTYKA CENA

w harmonijny sposob tyczy tradycje z innowacyjnym podejsciem
do produkeji. Kazda butelka powstaje z wyselekcjonowanych
winogron, co przeklada si¢ na wyjatkowe doznania smakowe.

To jakos¢ i autentycznosc charakeeru, doceniana przez

prawdziwych koneserow zarowno Prosecco, jak i Franciacorty.

WALUTA

' SPUMANTE GRAN
. CUVEE BLANC DE BLANC' |

SPUMANTE
GRAN CUVEE
BLANC DE BLANC
PREMIUM

a SPUMANTE

Lini

SPUMANTE ROSATO
RARE ROSE

PROSECCO DOC
MILLESIMATO

PROSECCO DOC

PROSECCO

ROSE
o MILLESIMATO
o
c
o
—]
. VALDOBBIADENE |
. PROSECCO SUPERIORE |
| DOCG |
MILLESIMATO

WINO SPUMANTE
MIESZANKA BIALYCH
WINOGRON
SZCZEP GLERA min. 60%
EXTRA DRY
0,75 lub 1,50 L.

WINO SPUMANTE

MIESZANKA BIALYCH
WINOGRON
EXTRA DRY
0,75 L
WINO SPUMANTE T
. MIESZANKA BIALYCH T | .
" CZERWONYCH WINOGRON - \
EXTRA DRY , 'y
L : 3
075 : C
’ D
TS

WINO SPUMANTE SZCZEP
GLERA min. 85%
EXTRA DRY
0,75 LL

WINO SPUMANTE SZCZEP

" GLERA, min. 85% - PINOT NOI

EXTRA DRY
0,75 L

WINO SPUMANTE SZCZEP
GLERA, min. 85%
EXTRA DRY
0,75 L

. W\’raﬂnow;my i intensywny
1 - o o
| aromat Zielonego jablka,

i

1 ! ol A .
© cytrusow. Smak rzeski, czysty

E z dobrze podkreslong ' /
! kwasowoéciz}. ' 30
' Temperatura serwowania 6-8°C | 8

E Poda]'emy do sushi, ryb,

i carpaccio, §wic7)_ych serow,
E takze jako aperitif‘. Ideu]ny
E do koktajli.

E Intensywny i ﬁnezyjny aromat

i nuty bialych kwiatow, gruszki,

E jablka i cytrusow. Smak swiezy

E 0 lekkiej slodyczy.

Temperatura serwowania 6-8°C 33
E Najlepiej pasuje do lekkich

E przystawek, dan na bazie r_\jb

'

. !
1 OWOCOW morza.
.

E Owocowy, kwiatowy aromart

E z nutami truskawek.

E SWieZy, lekko wytrawny

E z dclikatnym owocowym .

| .

E akcentem. : 8
E Temperatura serwowania 6-8°C . 3

E Naj]cpicj pasuje do owocow ]

E morza, lekkich przystawek,

E deserow z owocami, a takze jako

| aperitif.

E Intcnsywny, §wicz_y aromat

E z nutami zielonego jablka

E i gruszki. Smak delikatn}‘,

E lekko wytrwany z delikatna

E stodyeza. : 42
E Temperatura serwowania 6-8°C '

' Najlepiej pasuje do owocdw

E morza, sushi, lekkich salatek oraz :

1

/ .
| dCSCI‘O\V Z owocami.
1

|
. Swiezy, OWOCOWY aromat z nutg

! )

| truskawek i malin. Smak rzeski,

i

E przyjemnie owocowy. .

| |

' Temperatura serwowania 6-8°C 46
| :

! Naj]cpicj pasuje do owocow

! !

! morza, dan z ryb, owocowych

i

.
i deserow. Doskonaly jako aperitif. "

E Intensywny, owocowy aromat

E z nurty jab}ka, gruszki oraz bia]rych .

E kwiatow. Smak delikatnie

E wytrawny z subtelng !

E kwasowoscig. I SO
E Temperatura serwowania 6-8°C I

E Naj]cpicj pasuje do dan na bazie

I3 . . !
; ryb, WarzZyw, swiezych serow.
' )

PLN

PLN

PLN

PLN

PLN

PLN



UMBRIA

NAZWA PRODUKTU

' UMBRIA IGT GRECHETTO |

UMBRIA IGT ROSATO
"ROSALYDDA”

UMBRIA IGT ROSSO
"COLLITO"

UMBRIA IGT CANAIOLO

UMBRIA IGT
SANGIOVESE

UMBRIA IGT ROSSO
"TORRE MAGGIORE"

przez koneserow w szczego’lnos’ci czerwonego wina.

WINO BIALE
SZCZEP GRECHETTO
WYTRAWNE
12,5 vol.

0,75 L

WINO ROZOWE
SZCZEPY Montepulciano
d’Abruzzo 90%, Canaiolo 10%
WYTRAWNE
12,5 vol.

0,75 L

WINO CZERWONE
SZCZEPY Sangiovese 65%,
Canaiolo 20%, Montepulciano
d’Abruzzo 15%
WYTRAWNE
13,5 vol.

0,75 L

WINO CZERWONE
SZCZEP CANAIOLO
WYTRWAWNE
13,5 vol.

0.75 L

WINO CZERWONE
S7ZCZEP SANGIOVESE
WYTRWAWNE
14 vol.

0.75 L

WINO CZERWONE
SZCZEP MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO
WYTRWAWNE
14 vol.

0.75 L

FATTORIA

WIZUALIZACJA : CHARAKTERYSTYKA

1 .
 Kwiatowo O\NOCO\’\’y aromarc.
1

E Smak delikatnic OWOCOWY, rzeski. .

! . )
¢ Temperatura serwowania 6-8°C
:

! Najlepiej pasuje do dan rybnych,
» owocow morza, lekkich

.

| przystawck.
, )

E Kwiatowo owocowy aromat.

' Smak o zbalansowanej slodyczy
E i swiezosci.

i Temperatura serwowania 8-10°C.
E Najlepiej pasuje do makarondw,

E ryb z grilla, pizzy i lekkich dan

E srodziemnomorskich.

)
 Owocowy z nutami kwiatowymi
|

' i akcentem migdaléw.

|

+ Temperatura serwowania 13°C

)

: Najlepiej pasuje do dan na bazie
|

' czerwonego miesa, pieczeni oraz
|

! / . . .
. mﬂkarOnOW Z mlqsn}’ml sosami.

.
. Aromat czerwonych owocdw
. )

. z akcentem hlkrccji, smak

.

+ owocowy i lekko pikantny.

: ) Lo
¢ Temperatura serwowania 14-16°C

' Najlepiej pasuje do dan
'z grzybami, truflami,

» do czerwonych migs oraz
, )

' . . /
' zewajacych s J.
. dO]r/ew 1 E(.)L]’] SCTOW

1
. Intens\jwme l(VVlZl['O\Vy aromarc,
'

e
. smak tT\N’J}y Z nutami Sll\VCl(

.
i czekolady.
.

+ Temperatura serwowania 14-16°C |
:

+ Najlepiej pasuje do dan
7 pieczonym lub grillowanym
migsem, jagnicciny, dziczyzny

1
/
. Oraz serow.

. '

. Aromat czerwonych owocow

.

+ z nutami wanilii oraz przypraw.
.

+ Smak zlozony, aksamitny z

! . A) .
+ dlugim finiszem.
. g

: .
¢ Temperatura serwowania 14-16°C. |

X Nujlepiej pasuje do pieczonych
» mies, duszonych dan i

1 . . 4
1 dO]l’ZG\Vﬂ]%CVCh SCTOW.
. J

40

Wyjatkowe czerwone i biale wytrawne wina z Umbrii.
To producent wina , ktory taczy tradycyjne metody winiarskie
z nowoczesng pasja do tworzenia wyjatkowych trunkow.
Wina tej marki powstaja z lokalnych, starannie wyselekcjonowanych
winogron, oddajacych unikalny charakeer tego regionu.
Kazda butelka to wyraz autentycznoéci, precyzji i zaangazowania,

co przektada si¢ na niezapomniane doznania smakowe, cenione

WALUTA

PLN

PLN

PLN

PLN

PLN

PLN



BARONE
«BOLARO

Wytrawne czerwone i deserowe wina z Calabrii.

Wina tej marki powstaja z lokalnych, starannie dobranych
« winogron, ktore oddajg charakterystyczny smak. Kazde wino
tworzone jest z pasja i dbaloscig o detale. Od starannej seleke;ji
winogron po precyzyjne techniki fermentacji. Efektem tego procesu
3 trunki o glgbokich, Zloionych aromatach i wyrazistej strukturze,
KALAB RIA ktore oddaj% prawdziwg dusze regionu. Barone di Bolaro to
propozycja dla koneserow, ktorzy cenig autentycznosc

i wyjatkowosc w kazdym tyku.

NAZWA PRODUKTU WIZUALIZACJA CHARAKTERYSTYKA WALUTA

'
' Delikatnie pik;mtn_y, intensywny
'

WINO CZEROWNE

CIRO’ ROSSO CLASS. SZCZEP GAGLIOPPO i}mmat' s : :
SUP.RE D.O.C. WYTRAWNE er.npe.ra.tum s.erwow t1r11a 16-18°C 60 PLN
: + Najlepiej pasuje do pieczonego
13.5 vol. . migsa, dziczyzny oraz twardych

! / .
, SCTOW Z przyprawami.
'

E Brutio zachwyca g}qbokim,

WINO CZERWONE
SZCZEPY Nerello Calabrese

. czerwonym kolorem
.

BRUTIO L.G.T.

) i eleganckimi taninami.
70%, Sangiovese 30% '

CALABRIA ROSSO WYTRAWNE ' Serwowane w temperaturze 18°C 92 ' PLN
' Doskonale komponuje si¢ : :
14 vol. : Z czerwonym miesem, daniami
+ z grilla i dojrzewajacymi serami.
WINO CZEROWNE ;
. SZCZEPY Nerello Calabrese, : Stodycz czarnych wisni
VENTO NEL VENTO ! . . . . i : Temperatura serwowania 16-18°C
! Sangiovese di Calabria, ' : !
1.G.T. CALABRIA ) ] ' Najlepiej pasuje do czerwonego !
Magliocco, Gaglioppo P Pty . 160 : PLN
ROSSO o | migsa, migsa z grilla oraz
wY FRA\)IVNE " dojrzalych seréw. '
14,5 vol. '
' WINO BIALE 7 tendencjcz do , Nuta miodu oraz kwiatow
KALAVRIA LGT. | bursztynowego | | pomaraticzy, kandyzowanych
CALABRIA BIANCO | SZCZEP GRECO BIANCO  migdalow z nutami przypraw. |
! 1 Serwowane w temperaturze : 5
PASSITO | WYTRAWNE e ' 86 PLN
(wino deserowe) 15,5 vol. ' Pasuje do ciast oraz dojrzalych

'
' !
i SCTOW.



Wytrawne czerwone i biale wina prosto z Sycylii.
W sercu wyspy, gdzie stonce i morze tworzy idealne
warunki dla winorosli, powstaja wina, ktore oddaj% prawdziwa}

duszg regionu. Tradycyjne metody winiarskie

przeplatajq si¢ tu z nowoczesnym podejéciem, co skutkuje

wyjatkowymi kompozycjami aromatow i smakow.

SYGYLI A Kazda butelka to owoc pasji, precyzji i dbalosci o szczegoly,

zapraszajgc do niezapomnianej podrozy

po magicznym swiecie winnic.

NAZWA PRODUKTU OPIS WIZUALIZACJA CHARAKTERYSTYKA WALUTA

! WINO BIALE Intensywny, przyjemny aromat,
“GAZZARELLN’ E SZCZEI) GRILLO E Smak pe}ny 1 delikatny_ . .
GRILLO I 13"0 vol I Temperatura serwowania 8-10°C I 45 I PLN
E Najlepiej pasuje do dan z ryb, . |

100% i WYTRAWNE

1 . / . /
! SkOl‘UplﬁkOW 1 OWOCOW morza.
1

.
» Aromatyczny i intensywny bukict.
, ) )

" WINO CZERWONE

+ Smak bogaty, aksamitny, o duzej

“GAZZARELLA” SZCZEPY ! . el ; :
SYRAH . FRAPPATO/SYRAH rosraomat \ 48 PLN
! ; ¢ Temperatura serwowania 14-16°C ; !
FRAPPATOPREMIUM 13.5% vol ' Naileoici oasuie do mice c N |
. : Najlepiej pasuje do mies czerwonych,
I WYTRAWNE E grillowanych warzyw i zup.
E Aromat z intensywnie owocowym
WINO BIALE : . i L
: bukietem z0ltej brzoskwini, moreli
“SETTEGRAPPOLI” SZCZEP i lekkimi nutami ziol Smak z}oiony, !
CATARRATTO CATARRATTO | elegancki Z dlug% trwaioéciz& i posmakiem . 45 ‘ PLN
7% vol . migdatow. : |
100% 3 I T ¢ g . o I
WYTRAWNE + Temperatura serwowania 10-12°C .
E Najlcpicj pasuje do dan z owocow morza, :
+ grillowanych ryb a takze jako aperitif.
WINO CZERWONE E ﬂ E Aromat rzeski, delikatny Z Wyczuwalnz}
“SETTEGRAPPOLI” SZCZEP I nutg OWOCOW. \X/yrazist_y, pikantny smak.
, NERO D’AVOLA Temperatura serwowania 14-16°C
NERO D;AVOLA 13.5% vol Najlepiej pasuje do dan grillowanych, : 48 : PLN
100% WYTRAWNE E pieczonych migs, grzyb(’)w oraz potraw
E z dziczyzny.
Delikatny, owocowy aromat z przewaga
! WINO BIALE E owocow egzotycznych.
“IL CANTO” E SZCZEP ZIBIBBO E Smak éwieiy, lekko wytrawny.
ZIBIBBO E 13% vol E Temperatura serwowania 10-12°C E 46 E PLN
E Najlepiej pasuje do pikantnych potraw, '

100% i WYTRAWNE

E zup rybnych, OWOC(/)VV morza ale takie

juko aperitif.

. . . . 14 (a al
Wszystkie podane ceny s3 cenami netto — na]ezy doliczy¢ 23% VAT.
. . 4 . .
Minimalne zamowienie to 1 karton.
14 . . . 4 .
Przy zamowieniu min. 12 kartonow — transport gratis.
14 . . . . 4 . .
Dla zamowienia powyzej 12 kartonow naliczony zostanie rabat.

Sredni czas dostawy wynosi od 10 do 5 dni mboczych.



ITALIAN GOURMET

KRAFTOWE ZESTAWY PREZENTOWE NA ZYCZENIE
KLIENTOW

Wspolpracujemy z wloskg firmg specjalizujaca si¢ w tworzeniu
ekskluzywnych zestawow prezentowych dedykowanych dla biznesu.
Nasze kraftowe zestawy to starannie zaprojektowane upominki,
ktore taczg autentyczne smaki enogastronomiczne z roznych
regionow Whoch oraz inspiracje z innych czesci swiata.
Kazdy zestaw jest wyrazem pasji, tradycji i najwyzszej jakosci,

CO sprawia, ze stanowi niepowtarzalny sposc')b docenienia
partneréw biznesowych oraz wyj z}tkowy element

budowania relacji.

WIECE] INFORMAC]I ZNAJDZIESZ NA STRONIE:

www.foodloop.it
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FILLEO

Filleo Sp. z O.O.
Ul. Michalowicza 13/9
43-502 Czechowice-Dziedzice - POLSKA
NIP 6521745384 KRS 0000789267
E-mail: sales@filleo.pl

www.filleo.pl



